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Ces Menus sont validés par Fanny FREVOND nolre Digtéficienne, ils peuvent Elres modifiés en fonction des opportunites de la Saison
ils sont réalisés conformément av Décret n® 2011-1227 du 30 septembre 2011 redafif 4 la qualité nuiriionnelle des repas servis dans le cadre de la restavration scolaire
MNous ne pouvons vous garantir @ 100 % de la composifion d'un plat, la iste des allergénes est 4 filre indicalif
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